
ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลวาเลย 
เรื่อง  สถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร   

พ.ศ.  ๒๕๖๕ 
 

 

โดยที่เปนการสมควรตราขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลวาเลย  วาดวยสถานท่ีจําหนาย

อาหารและสถานที่สะสมอาหาร 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา  ๗๑  แหงพระราชบัญญัติสภาตําบลและองคการบริหารสวนตําบล  

พ.ศ.  ๒๕๓๗  ซึ่งแกไขเพ่ิมเติมโดยพระราชบัญญัติสภาตําบลและองคการบริหารสวนตําบล  (ฉบับที่  ๕)   

พ.ศ.  ๒๕๔๖  ประกอบมาตรา  ๔๐  มาตรา  ๔๘  มาตรา  ๕๐  มาตรา  ๕๔  มาตรา  ๕๕  มาตรา  ๕๖   

และมาตรา  ๕๘  แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  และที่แกไขเพิ่มเติม  องคการบริหาร 

สวนตําบลวาเลย  โดยความเห็นชอบของสภาองคการบริหารสวนตําบลวาเลยและนายอําเภอพบพระ   

จึงตราขอบัญญัติไว  ดังตอไปนี้   

ขอ ๑ ขอบัญญัตินี้เรียกวา  “ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลวาเลย  เรื่อง  สถานที่

จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร  พ.ศ.  ๒๕๖๕” 

ขอ ๒ ขอบัญญัตินี้ใหใชบังคับในเขตองคการบริหารสวนวาเลย  ตั้งแตวันถัดจากวันประกาศ

ในราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 

ขอ ๓ บรรดาขอบัญญัติ  ขอบังคับ  กฎ  ระเบียบ  หรือคําสั่งอ่ืนใดในสวนที่ไดตราไวแลว 

ในขอบัญญัตินี้หรือซึ่งขัดหรือแยงกับขอบัญญัตินี ้ ใหใชขอบัญญัตินี้แทน 

ขอ ๔ ในขอบัญญัตินี้ 

“อาหารสด”  หมายความวา  อาหารที่มีสภาพเปนของสด  เชน  เนื้อสัตว  ผัก  หรือผลไม 

“อาหารประเภทปรุงสําเร็จ”  หมายความวา  อาหารที่ไดผานการทํา  ประกอบหรือปรุงสําเร็จ

พรอมที่จะรบัประทานได  รวมทั้งของหวานและเครื่องดื่มชนิดตาง ๆ 

“อาหารแหง”  หมายความวา  อาหารที่ผานกระบวนการทําใหแหง  โดยการอบ  รมควัน   

ตากแหง  หรือวิธีการอื่นใดเพ่ือลดปริมาณความชื้นที่มีอยูในอาหารลงและเก็บรักษาไวไดนานขึ้น 

“เครื่องปรุงรส”  หมายความวา  สิ่งที่ใชในกระบวนการปรุงอาหารใหมีรูปแบบ  รสชาติ   

หรือกลิ่นรสชวนรับประทาน  เชน  เกลือ  น้ําปลา  น้ําสมสายชู  ซอส  รวมทั้งเครื่องเทศ  สมุนไพร   

หรือมัสตารด 

้หนา   ๑๘๕

่เลม   ๑๔๒   ตอนพิเศษ   ๑๐๑    ง ราชกิจจานุเบกษา ๓   มีนาคม   ๒๕๖๘



“วัตถุเจือปนอาหาร”  หมายความวา  วัตถุที่ตามปกติมิไดใชเปนอาหารหรือเปนสวนประกอบ 

ที่สําคัญของอาหารแตใชเจือปนในอาหารเพ่ือประโยชนในการผลิต  การบรรจุ  การเก็บรักษา  หรือการขนสง

และใหหมายความรวมถึงวัตถุที่มิไดเจือปนในอาหาร  แตบรรจุรวมอยูกับอาหารเพ่ือประโยชนดังกลาว

ขางตน  เชน  วัตถุกันชื้น  วัตถุดูดออกซิเจน 

“สถานที่จําหนายอาหาร”  หมายความวา  อาคาร  สถานที่  หรือบริเวณใด ๆ  ที่มิใชที ่

หรือทางสาธารณะที่จัดไวเพื่อประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสําเร็จ  และจําหนายใหผูซื้อสามารถ

บริโภคไดทันที  ทั้งนี้  ไมวาจะเปนการจําหนายโดยจัดใหมีบริเวณไวสําหรับการบริโภค  ณ  ที่นั้น 

หรือนําไปบริโภคที่อื่นก็ตาม 

“สถานที่สะสมอาหาร”  หมายความวา  อาคาร  สถานที่หรือบริเวณใด ๆ  ที่มิ ใชที ่

หรือทางสาธารณะที่จัดไวสําหรับเก็บอาหารอันมีสภาพเปนของสดหรือของแหงหรืออาหารในรูปลักษณะอ่ืนใด  

ซึ่งผูซื้อตองนําไปทํา  ประกอบหรือปรุงเพ่ือบริโภคภายหลัง 

“ศูนยอาหาร”  หมายความวา  ศูนยกลางจําหนายอาหารซึ่งมีรานขายอาหารนานาชนิด 

โดยมีการแบงพ้ืนท่ีแตละรานเปนสัดสวนกัน 

“สิ่งปฏิกูล”  หมายความวา  อุจจาระหรือปสสาวะ  และหมายความรวมถึงสิ่งอื่นใด 

ซึ่งเปนสิ่งโสโครกหรือมีกลิ่นเหม็น 

“มูลฝอย”  หมายความวา  เศษกระดาษ  เศษผา  เศษอาหาร  เศษสินคา  เศษวัตถุ  

ถุงพลาสติก  ภาชนะที่ใสอาหาร  เถา  มูลสัตว  ซากสัตว  หรือสิ่งอื่นใดที่เก็บกวาดจากถนน  ตลาด   

ที่เลี้ยงสัตวหรือที่อื่น  และหมายความรวมถึงมูลฝอยติดเชื้อ  มูลฝอยที่เปนพิษหรืออันตรายจากชุมชน   

“ที่หรือทางสาธารณะ”  หมายความวา  สถานที่หรือทางซึ่งมิใชเปนของเอกชนและประชาชน

สามารถใชประโยชนหรือสัญจรได 

“อาคาร”  หมายความวา  ตึก  บาน  เรือน  โรง  ราน  แพ  คลังสินคา  สํานักงาน 

หรือสิ่งที่สรางขึ้นอยางอ่ืน  ซึ่งบุคคลอาจเขาอยูหรือเขาใชสอยได 

“ตลาด”  หมายความวา  สถานที่ซึ่งปกติจัดไวใหผูคาใชเปนทีชุ่มนุมเพ่ือจําหนายสินคาประเภทสตัว  

เนื้อสัตว  ผัก  ผลไม  หรืออาหารอันมีสภาพเปนของสด  ประกอบหรือปรุงแลวหรือของเสียงาย  ทั้งนี้   

ไมวาจะมีการจําหนายสินคาประเภทอื่นดวยหรือไมก็ตาม  และหมายความรวมถึงบริเวณซึ่งจัดไวสําหรับ 

ใหผูคาใชเปนที่ชุมนุมเพ่ือจําหนายสินคาประเภทดังกลาวเปนประจําหรือเปนครั้งคราวหรือตามวันที่กําหนด 

้หนา   ๑๘๖

่เลม   ๑๔๒   ตอนพิเศษ   ๑๐๑    ง ราชกิจจานุเบกษา ๓   มีนาคม   ๒๕๖๘



“ผูประกอบกิจการ”  หมายความวา  บุคคลหรือนิติบุคคลที่ไดรับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรอง

การแจงจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารและใหหมายความรวมถึงผูที่ไดรับมอบหมายใหควบคุม  กํากับ  

ดูแล  การดําเนินการของสถานที่จําหนายอาหารนั้น 

“ผูสัมผัสอาหาร”  หมายความวา  บุคคลที่เก่ียวของกับอาหารตั้งแตกระบวนการเตรียม  ปรุง

ประกอบ  จําหนายและเสิรฟอาหาร  รวมถึงการลางและเก็บภาชนะอุปกรณ 

“เจาพนักงานทองถิ่น”  หมายความวา  นายกองคการบริหารสวนตําบลวาเลย 

“เจาพนักงานสาธารณสุข”  หมายความวา  เจาพนักงานซึ่งไดรับการแตงตั้งจากรัฐมนตร ี

วาการกระทรวงสาธารณสุขใหปฏิบัติการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕   

“ผูซึ่งไดรับการแตงตั้งจากเจาพนักงานทองถิ่น”  หมายความวา  ขาราชการหรือพนักงาน

องคการบริหารสวนตําบลวาเลยที่ไดรับการแตงตั้งจากเจาพนักงานทองถิ่นตามมาตรา  ๔๔  วรรคสอง  

แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสขุ  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

ขอ ๕ ผูใดจะจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพื้นที่ใด 

ซึ่งมีพ้ืนที่เกินสองรอยตารางเมตร  และมิใชเปนการขายของในตลาด  ตองไดรับใบอนุญาตจาก 

เจาพนักงานทองถิ่นถาสถานที่ดังกลาวมีพ้ืนที่ไมเกินสองรอยตารางเมตรตองแจงตอเจาพนักงานทองถิ่น  

เพ่ือขอหนังสือรับรองการแจงกอนการจัดตั้ง 

ขอ ๖ ความในขอ  ๕  ไมใชบังคับแกการประกอบกิจการ  ดังนี้ 

(๑)  การประกอบกิจการทีเ่ปนอันตรายตอสุขภาพ 

(๒)  การขายของในตลาด 

(๓)  การจําหนายสินคาในที่หรือทางสาธารณะ 

ขอ ๗ ประเภทของสถานที่จําหนายอาหารกําหนดตามลักษณะของสถานที่ประกอบกิจการ

เพ่ือคํานวณคาธรรมเนียม  ดังตอไปนี ้

(๑)  สถานที่จําหนายอาหารมีลักษณะเปนตึกแถว  หรืออาคารอื่นที่มีลักษณะคลายคลึงกัน 

ใหคํานวณพ้ืนท่ีบริเวณที่จําหนายอาหารทั้งหมดในอาคาร  นับจากขอบเขตผนังดานในทุกชั้นที่ประกอบกิจการ  

ยกเวนพ้ืนที่ซึ่งก้ันไวเปนสัดสวนสําหรับใชสอยเพ่ือการอ่ืน 

(๒)  สถานที่จําหนายอาหารที่มีบริเวณ  ใหคํานวณพื้นที่บริเวณภายในตัวอาคารและรวมพื้นที่

รอบอาคารที่ใชสําหรับการคาอาหารนั้นดวย  ถาไมมีขอบเขตที่แนนอนใหคํานวณจากแนวเขตของพ้ืนที่

ประกอบกิจการนั้น 

้หนา   ๑๘๗

่เลม   ๑๔๒   ตอนพิเศษ   ๑๐๑    ง ราชกิจจานุเบกษา ๓   มีนาคม   ๒๕๖๘



(๓)  สถานที่จําหนายอาหารที่มีอาคารเชื่อมติดถึงกัน  ใหคํานวณพ้ืนที่ประกอบกิจการรวมกัน

และใหมีใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจงฉบับเดียว  แลวแตกรณี  ถาอาคารนั้นไมเชื่อมติดถึงกัน 

ใหคํานวณพ้ืนที่แตละอาคารและแยกใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจงแหงละฉบับ  แลวแตกรณ ี

(๔)  สถานที่จําหนายอาหารที่ตั้งอยูในอาคารใด ๆ  ใหใชเลขที่ของอาคารนั้น  โดยใหพิจารณา

จากลักษณะพ้ืนที่ที่ประกอบการ  ถาแยกเปนสัดสวนแตละแหงไมวาจะเปนเจาของเดียวกันหรือไมให 

มีใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจงแหงละฉบับ  แลวแตกรณี  การคํานวณพ้ืนที่ใหคํานวณพ้ืนที่

ประกอบกิจการ  กรณีอาคารใดซึ่งจัดหองน้ํา  หองสวมแยกไวตางหากจะไมนับรวมพ้ืนที่ของหองน้ํา 

หองสวมนั้น 

ขอ ๘ ประเภทของสถานที่สะสมอาหารกําหนดตามลักษณะของสถานที่ประกอบกิจการ 

เพ่ือคํานวณคาธรรมเนียม  ดังตอไปนี ้

(๑)  สถานที่สะสมอาหารที่มีลักษณะเปนตึกแถว  หรืออาคารท่ีมีลักษณะคลายคลึงกัน 

ที่มีการตั้งวางสินคาอาหารเต็มพ้ืนที่  หรือวางสินคาอาหารทั่ว ๆ  ไปหลายจุด  ใหคํานวณพ้ืนที่บริเวณ 

ตั้งวางสินคาอาหารทั้งหมดภายในอาคารนับจากขอบผนังดานในทุกชั้นที่ประกอบกิจการรวมกับพื้นที่ของ

หองน้ํา  หองสวม  ยกเวนพ้ืนที่ซึ่งก้ันไวเปนสัดสวนสําหรับใชสอยเพ่ือการอื่น 

กรณีตั้งวางสินคาอาหารไมเต็มพ้ืนที่หรือตั้งวางท่ีจุดใดจุดหนึ่ง  อาทิ  ตูแช  โตะชั้นวางสินคาอื่น ๆ  

ที่มีลักษณะคลายคลึง  ใหคํานวณพ้ืนที่บริเวณที่ตั้งวางสินคาอาหารนั้นรวมกับพ้ืนที่หองน้ําหองสวม 

และเปรียบเทียบกับพ้ืนที่ของอาคารทั้งหมด  หากมีพ้ืนที่ไมเกินกึ่งหนึ่งของพื้นที่อาคารทั้งหมดใหคํานวณ

พ้ืนที่ของอาคารทั้งหมด  กรณีสถานที่ประกอบกิจการนั้นมีหลายหองติดตอกันกึ่งหนึ่งของพ้ืนที ่

ใหหมายถึงก่ึงหนึ่งของหองที่วางสินคาอาหารนั้น 

(๒)  สถานที่สะสมอาหารที่เปนอาคารโกดังเก็บสินคาที่มีอาคารโกดังหลายหลังแตมีเลขที ่

ของอาคารโกดังเลขที่เดียวและมีเจาของคนเดยีวกัน  ใหคํานวณพ้ืนที่ของอาคารโกดังทั้งหมดรวมกับพ้ืนที่

ของหองน้ํา  หองสวม  และออกใบอนุญาตหรือหนังสอืรับรองการแจงฉบับเดียว  แลวแตกรณ ี

กรณีที่มีอาคารโกดังหลายหลัง  มีเลขที่ของอาคารโกดังเลขที่เดียวแตมีเจาของหลายเจาของ 

ใหคํานวณพื้นที่ของอาคารโกดังของแตละเจาของรวมกับพื้นที่ของหองน้ํา  หองสวมและออกใบอนุญาต

หรือหนังสือรับรองการแจง  แลวแตกรณ ี ใหแตละเจาของ 

กรณีที่มีอาคารโกดังหลายหอง  และมีเลขที่ของอาคารโกดังแตละหลังใหคํานวณพื้นที่ของ

อาคารโกดังแตละหลังรวมกับพื้นท่ีของหองน้ํา  หองสวม  และออกใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจง  

แลวแตกรณี  แยกแตละโกดัง 

้หนา   ๑๘๘

่เลม   ๑๔๒   ตอนพิเศษ   ๑๐๑    ง ราชกิจจานุเบกษา ๓   มีนาคม   ๒๕๖๘



กรณีที่มีเจาของสินคาอาหารหลายเจาของในอาคารโกดังนั้นใหคํานวณพ้ืนที่ของสถานที่สะสม

อาหารของแตละเจาของรวมกับพื้นที่ของหองน้าํหองสวม  และออกใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจง  

แลวแตกรณี  ใหแตละเจาของ 

ขอ ๙ เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจกําหนดประเภทของสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่

สะสมอาหารตามประเภทของอาหารหรือตามวิธีการจําหนายเพ่ิมเติมไดตามที่เห็นสมควร 

ขอ  ๑๐ สถานที่จําหนายอาหาร  ตองมีการจัดการเกี่ยวกับสถานที่และบริเวณที่ใชทําประกอบ

หรือปรุงอาหาร  จําหนายอาหารและบริโภคอาหาร  ดังตอไปนี้ 

(๑)  พื้นบริเวณที่ใชทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหารตองสะอาด  ทําดวยวัสดุที่แข็งแรง  ไมชํารุด

และทําความสะอาดงาย 

(๒)  ในกรณทีี่มีผนังหรือเพดาน  ผนังหรือเพดานตองสะอาด  ทําดวยวัสดุที่แข็งแรง  และไมชํารุด 

(๓)  มีการระบายอากาศเพียงพอ  และในกรณีที่สถานที่จําหนายอาหารเปนสถานที่สาธารณะ

ตามกฎหมายวาดวยการควบคุมผลิตภัณฑยาสูบ  ตองปฏิบัติตามกฎหมายวาดวยการควบคุมผลิตภัณฑยาสูบ 

(๔)  มีแสงสวางเพียงพอตามความเหมาะสมในแตละบริเวณตามที่กระทรวงสาธารณสุขกําหนด   

(๕)  มีที่ลางมือและอุปกรณสําหรับลางมือที่ถูกสุขลักษณะสําหรับสถานที่และบริเวณสําหรับ 

ใชทําประกอบหรือปรุงอาหาร  และบริโภคอาหาร  เวนแตสถานที่หรือบริเวณบริโภคอาหารไมมีพ้ืนที่

เพียงพอสําหรับจัดใหมีที่ลางมือตองจัดใหมีอุปกรณสําหรับทําความสะอาดมือที่เหมาะสม 

(๖)  โตะที่ใชเตรียม  ประกอบหรือปรุงอาหาร  หรือจําหนายอาหารตองสูงจากพื้นไมนอยกวา

หกสิบเซนติเมตร  ทําดวยวัสดุที่ทําความสะอาดงาย  และมีสภาพด ี

(๗)  โตะหรือเกาอี้ที่จัดไวสําหรับบริโภคอาหารตองสะอาด  ทําดวยวัสดุที่แข็งแรง  และไมชํารุด 

ขอ  ๑๑ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับสวม  ดังตอไปนี้ 

(๑)  ตองจัดใหมีหรือจัดหาหองสวมที่มีสภาพดี  พรอมใช  และมีจํานวนเพียงพอ 

(๒)  หองสวมตองสะอาด  พ้ืนระบายน้ําไดดี  ไมมีน้ําขัง  มีการระบายอากาศท่ีดี  และมีแสงสวาง

เพียงพอ 

(๓)  มีอางลางมือที่ถูกสุขลักษณะและมีอุปกรณสําหรับลางมือจํานวนเพียงพอ 

(๔)  หองสวมตองแยกเปนสัดสวน  โดยประตูไมเปดโดยตรงสูบริเวณที่เตรียม  ทํา  ประกอบ

หรือปรุงอาหาร  ที่เก็บ  ที่จําหนาย  ที่บริโภคอาหาร  ที่ลางและที่เก็บภาชนะอุปกรณ  เวนแตจะม ี

การจัดการหองสวมใหสะอาดอยู เสมอและมีฉากปดกั้นที่ เหมาะสม  ทั้ งนี้   ประตูหองสวม 

ตองปดตลอดเวลา 

้หนา   ๑๘๙

่เลม   ๑๔๒   ตอนพิเศษ   ๑๐๑    ง ราชกิจจานุเบกษา ๓   มีนาคม   ๒๕๖๘



ขอ  ๑๒ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับมูลฝอย  โดยมีถังรองรับมูลฝอย 

ที่มีสภาพด ี ไมรั่วซึม  ไมดูดซับน้ํา  มีฝาปดมิดชิด  แยกเศษอาหารจากมูลฝอยประเภทอื่น  และตองดูแล

รักษาความสะอาดถังรองรับมูลฝอยและบริเวณโดยรอบตัวถังรองรับมูลฝอยอยางสม่ําเสมอ   

ขอ  ๑๓ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับน้ําเสีย  ดังตอไปนี้ 

(๑)  ตองมีการระบายน้ําไดดี  ไมมีน้ําขัง  และไมมีเศษอาหารตกคางในบริเวณสถานที่จําหนาย

อาหาร 

(๒)  ตองมีการแยกเศษอาหารออกจากภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชกอนการทําความสะอาด 

(๓)  ตองมีการแยกไขมันไปกําจัดกอนระบายน้ําทิ้งออกสูระบบระบายน้ํา  โดยใชถังดักไขมัน

หรือบอดักไขมัน  หรือการบําบัดดวยวิธีการอื่นที่มีประสิทธิภาพไมต่ํากวาการบําบัดดวยถังดักไขมัน 

หรือบอดักไขมันและน้ําทิ้งตองไดมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยการสงเสริมและรักษาคุณภาพสิ่งแวดลอม

แหงชาต ิ

ขอ  ๑๔ สถานที่จําหนายอาหารตองมีมาตรการในการปองกันสัตวแมลงนําโรคและสัตวเลี้ยง

ตามหลักวิชาการ 

ขอ  ๑๕ สถานที่จําหนายอาหารตองมีมาตรการ  อุปกรณ  หรือเครื่องมือสําหรับปองกัน

อัคคีภยัจากการใชเชื้อเพลิงในการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร   

ขอ  ๑๖ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับอาหารสดตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้ 

(๑)  อาหารสดที่นํามาประกอบและปรุงอาหาร  ตองเปนอาหารสดที่มีคุณภาพดี  สะอาด 

และปลอดภัยตอผูบริโภค 

(๒)  อาหารสดตองเก็บรักษาในอุณหภูมิที่เหมาะสม  และเก็บเปนสัดสวน  มีการปกปด 

ไมวางบนพื้นหรือบริเวณที่อาจทําใหอาหารปนเปอน  เปนไปตามที่กระทรวงสาธารณสขุกําหนด 

ขอ  ๑๗ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับอาหารแหง  อาหารในภาชนะบรรจ ุ

ที่ปดสนิท  เครื่องปรุงรสและวัตถุเจือปนอาหารตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้ 

(๑)  อาหารแหงตองสะอาด  ปลอดภยั  ไมมีการปนเปอน  และมีการเก็บอยางเหมาะสม 

(๒)  อาหารในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท  เครื่องปรุงรส  วัตถุเจือปนอาหาร  และสิ่งอ่ืนที่นํามาใช

ในกระบวนการประกอบหรือปรุงอาหารตองปลอดภัย  และไดมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร 

ขอ  ๑๘ สถานที่ จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับอาหารประเภทปรุงสําเร็จ 

ตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้ 

้หนา   ๑๙๐

่เลม   ๑๔๒   ตอนพิเศษ   ๑๐๑    ง ราชกิจจานุเบกษา ๓   มีนาคม   ๒๕๖๘



(๑)  อาหารประเภทปรุงสําเร็จตองเก็บในภาชนะที่สะอาด  ปลอดภัย  และมีการปองกัน 

การปนเปอน  รวมทั้งวางสูงจากพื้นไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร 

(๒)  มีการควบคุมคุณภาพอาหารประเภทปรุงสําเร็จใหสะอาด  ปลอดภัยสําหรับการบริโภค

ตามชนิดของอาหาร  ทั้งนี้  ตามที่กระทรวงสาธารณสุขกําหนด 

(๓)  มีการจัดการสุขลักษณะของการจําหนายอาหารตามที่กระทรวงสาธารณสุขกําหนด   

ขอ  ๑๙ น้ําดื่มหรือเครื่องดื่มที่เปนอาหารในภาชนะบรรจุที่ปดสนิทที่ใชในสถานที่จําหนาย

อาหารตองมีคุณภาพและมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร  โดยตองวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวา 

สิบหาเซนติเมตรและตองทําความสะอาดพ้ืนผิวภายนอกของภาชนะบรรจุใหสะอาดกอนนํามาใหบริการ

ในกรณีที่เปนน้ําดื่มที่ไมไดเปนอาหารในภาชนะบรรจุที่ปดสนิทหรือเครื่องดื่มที่ปรุงจําหนายตองบรรจุ 

ในภาชนะที่สะอาด  มีการปกปด  และปองกันการปนเปอนโดยตองวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวา 

หกสิบเซนติเมตร  ทั้งนี้  น้ําดื่มและน้ําที่ใชสําหรับปรุงเครื่องดื่มตองมีคุณภาพไมต่ํากวาเกณฑคุณภาพ 

น้ําบริโภคที่กรมอนามัยกําหนด 

ขอ  ๒๐ การทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหารตองใชน้ําที่มีคุณภาพไมต่ํากวาเกณฑคุณภาพ 

น้ําบริโภคที่กรมอนามัยกําหนด 

ขอ  ๒๑ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับน้ําแข็งตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้ 

(๑)  ใชน้ําแข็งที่สะอาดและมีคุณภาพมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร 

(๒)  เก็บในภาชนะที่สะอาด  สภาพดี  มีฝาปด  และวางสูงจากพื้นไมนอยกวาสิบหาเซนติเมตร  

ปากขอบภาชนะสูงจากพื้นไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร  ไมวางในบริเวณที่อาจกอใหเกิดการปนเปอน 

และตองไมระบายน้ําจากถังน้ําแข็งลงสูพ้ืนบริเวณที่วางภาชนะ 

(๓)  ใชอุปกรณสําหรับคีบหรือตักน้ําแข็งโดยเฉพาะ  โดยอุปกรณตองสะอาดและมีดามจับ 

(๔)  หามนําอาหารหรือสิ่งของอื่นไปแชรวมกับน้ําแข็งสําหรับบริโภค 

ขอ  ๒๒ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับน้ําใชตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้ 

(๑)  น้ําใชตองเปนน้ําประปา  ยกเวนในทองถิ่นที่ไมมีน้ําประปาใหใชน้ําที่มีคุณภาพเทียบเทา

น้ําประปาหรือเปนไปตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข 

(๒)  ภาชนะบรรจุน้ําใชตองสะอาด  ปลอดภยั  และสภาพดี 

ขอ  ๒๓ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการสารเคมี  สารทําความสะอาด  วัตถุมีพิษ 

หรือวัตถุที่อาจเปนอันตรายตออาหาร  โดยติดฉลากและปายใหเห็นชัดเจน  พรอมทั้งมีคําเตือน   

และคําแนะนําเมื่อเกิดอุบัติภัยจากสารดังกลาว  และการจัดเก็บตองแยกบริเวณเปนสัดสวนตางหากจาก

้หนา   ๑๙๑

่เลม   ๑๔๒   ตอนพิเศษ   ๑๐๑    ง ราชกิจจานุเบกษา ๓   มีนาคม   ๒๕๖๘



บริเวณที่ใชทํา  ประกอบ  ปรุง  จําหนาย  และบริโภคอาหารในกรณีที่มีการเปลี่ยนถายสารเคมี   

สารทําความสะอาด  วัตถุมีพิษ  หรือวัตถุที่อาจเปนอันตรายตออาหารจากภาชนะบรรจุเดิม   

หามนําภาชนะบรรจุนั้นมาใชบรรจุอาหาร  และหามนําภาชนะบรรจุอาหารมาใชบรรจุสารเคมี   

สารทําความสะอาดวัตถุมีพิษ  หรือวัตถุที่อาจเปนอันตรายตออาหาร 

ขอ  ๒๔ หามใชกาซหุงตมเปนเชื้อเพลิงในการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหารบนโตะ 

หรือที่รับประทานอาหารในสถานที่จําหนายอาหาร 

ขอ  ๒๕ หามใชเมทานอลหรือเมทิลแอลกอฮอลเปนเชื้อเพลิงในการทํา  ประกอบ  ปรุง   

หรืออุนอาหารในสถานที่จําหนายอาหาร  เวนแตเปนการใชแอลกอฮอลแข็งสําหรับใชเปนเชื้อเพลิง  ทั้งนี้  

ผลิตภัณฑดังกลาวตองมีมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยมาตรฐานผลติภัณฑอุตสาหกรรม 

ขอ  ๒๖ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใช  

ตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้ 

(๑)  ภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชตาง ๆ  ตองสะอาดและทําจากวัสดุที่ปลอดภยั  เหมาะสม

กับอาหารแตละประเภท  มีสภาพดี  ไมชํารุด  และมีการปองกันการปนเปอนที่เหมาะสม 

(๒)  มีการจัดเก็บภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชไวในที่สะอาด  โดยวางสูงจากพื้นไมนอยกวา

หกสิบเซนติเมตร  และมีการปกปดหรือปองกันการปนเปอนที่เหมาะสม 

(๓)  จัดใหมีชอนกลาง  สําหรับอาหารที่รับประทานรวมกัน 

(๔)  ตูเย็น  ตูแช  หรืออุปกรณเก็บรักษาคุณภาพอาหารดวยความเย็นอ่ืน ๆ  ตองสะอาด 

มีสภาพด ี ไมชํารุด  และมีประสิทธิภาพเหมาะสมในการเก็บรักษาคุณภาพอาหาร 

(๕)  ตูอบ  เตาอบ  เตาไมโครเวฟ  อุปกรณประกอบหรือปรุงอาหารดวยความรอนอื่น ๆ 

หรืออุปกรณเตรียมอาหาร  ตองสะอาด  มีประสิทธิภาพ  ปลอดภยั  สภาพด ี และไมชํารุด 

ขอ  ๒๗ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับการทําความสะอาดภาชนะ  อุปกรณ  

และเครื่องใช  ตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้ 

(๑)  ภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชที่รอการทําความสะอาด  ตองเก็บในที่ที่สามารถปองกัน

สัตวและแมลงนําโรคได 

(๒)  มีการทําความสะอาดภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชที่ถูกสุขลักษณะ  และใชสารทําความสะอาด 

ที่เหมาะสม  โดยปฏิบัติตามคําแนะนําการใชสารทําความสะอาดนั้น ๆ  จากผูผลิต 

(๓)  จัดใหมีการฆาเชื้อภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชภายหลังการทําความสะอาด 

โดยใชผลติภัณฑทําความสะอาดหรือฆาเชื้อที่ใชสําหรับอาหารตามที่กระทรวงสธารณสุขกําหนด 

้หนา   ๑๙๒

่เลม   ๑๔๒   ตอนพิเศษ   ๑๐๑    ง ราชกิจจานุเบกษา ๓   มีนาคม   ๒๕๖๘



ขอ  ๒๘ ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองปฏิบัติตามหลักเกณฑดานสุขลักษณะ

ดังตอไปนี้ 

(๑)  ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองมีสุขภาพรางกายแข็งแรง  ไมเปนโรคติดตอ 

หรือพาหะนําโรคติดตอ  โรคผิวหนังที่นารังเกียจ  หรือโรคอื่น ๆ  ตามที่กําหนดในขอบัญญัติทองถิ่น 

ในกรณทีี่เจ็บปวยตองหยุดปฏิบัติงานและรักษาใหหายกอนจึงกลับมาปฏิบัติงานได 

(๒)  ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองผานการอบรมตามหลักเกณฑ  และวิธีการ   

ที่กรมอนามัย  กระทรวงสาธารณสุขกําหนด 

(๓)  ผูสัมผัสอาหารตองรักษาความสะอาดของรางกาย  สวมใสเสื้อผาและอุปกรณปองกัน 

ที่สะอาดและสามารถปองกันการปนเปอนสูอาหารได 

(๔)  ผูสัมผัสอาหารตองลางมือและปฏิบัติตนในการเตรียม  ประกอบ  ปรุง  จําหนาย 

และเสิรฟอาหารใหถูกสุขลักษณะ  และไมกระทําการใด ๆ  ที่จะทําใหเกิดการปนเปอนตออาหาร 

หรือกอใหเกิดโรค 

ขอ  ๒๙ ผูจัดตั้งสถานที่สะสมอาหาร  ตองจัดสถานที่ตลอดจนสิ่งอื่นที่ใชในการประกอบกิจการ

ใหถูกตองดวยสุขลักษณะและเงื่อนไขตามลักษณะของกิจการ  ดังตอไปนี้ 

(๑)  ตั้งอยูหางจากบริเวณที่นาจะเปนอันตรายตอสุขภาพ  เชน  ที่ฝง  เผา  หรือเก็บศพ   

ที่เททิ้งสิ่งปฏิกูล  ที่เลี้ยงสัตว  หรือที่อื่นใดที่เจาพนักงานสาธารณสุขเห็นวาเปนอันตรายตอสุขภาพ 

ไมนอยกวาหนึ่งรอยเมตร  เวนแตสามารถปรังปรุงสถานที่ใหถูกตองดวยสุขลักษณะตามคําแนะนําของ 

เจาพนักงานสาธารณสุข  หรือคําสั่งเจาพนักงานทองถิ่น 

(๒)  พื้นทําดวยวัสดุถาวร  ทําความสะอาดงาย 

(๓)  จัดใหมีระบบการระบายน้ําอยางเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 

(๔)  จัดใหมีแสงสวางและการระบายอากาศเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 

(๕)  จัดใหมีสวมที่เพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 

(๖)  จัดใหมีที่รองรับมูลฝอยและสิ่งปฏิกูลที่เพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 

(๗)  ปฏิบัติการอื่นใดเกี่ยวดวยสุขลักษณะตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข 

คําสั่งเจาพนักงานทองถิ่นรวมทั้งระเบียบขอบังคับ  และคําสั่งขององคการบริหารสวนตําบลวาเลย 

ขอ  ๓๐ ผูไดรับหนังสือรับรองการแจงหรือผูไดรับใบอนุญาตตองดูแลรักษาสถานที่จําหนาย

อาหารและสถานที่สะสมอาหารใหถูกตองดวยสุขลักษณะ  รวมทั้งการปองกันมิใหเกิดเหตุรําคาญ 

และการปองกันโรคติดตอ  ดังตอไปนี ้

้หนา   ๑๙๓

่เลม   ๑๔๒   ตอนพิเศษ   ๑๐๑    ง ราชกิจจานุเบกษา ๓   มีนาคม   ๒๕๖๘



(๑)  รักษาสถานที่ใหสะอาดอยูเสมอ  รวมทั้งจัดใหมีการปองกันและการกําจัดแมลงและสัตวนําโรค 

(๒)  รักษาความสะอาดที่รองรับมูลฝอยและสิ่งปฏิกูลไมใหเปนที่เพาะพันธุแมลงและสัตวนําโรคได

และตองมีการจัดเก็บมูลฝอยและสิ่งปฏิกูลที่ถูกตองดวยสุขลักษณะ 

(๓)  รักษาบอดักไขมันหรือที่ดักไขมันใหอยูในสภาพที่ใชงานไดดีตลอดเวลา 

(๔)  รักษาสวมใหถูกตองดวยสุขลักษณะอยูเสมอ 

(๕)  รักษาและจัดสิ่งของเครื่องใชและอุปกรณใหสะอาดและเปนระเบียบเรียบรอยอยูเสมอ 

(๖)  ปฏิบัติการอื่นใดเกี่ยวดวยสุขลักษณะตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข 

คําสั่งเจาพนักงานทองถิ่น  รวมทั้งระเบียบขอบังคับและคําสั่งขององคการบริหารสวนตําบลวาเลย 

ขอ  ๓๑ ผูไดรับหนังสือรับรองการแจงหรือผูไดรับใบอนุญาตจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหาร  

ตองปฏิบัติใหถูกตองตามหลักเกณฑเกี่ยวกับสุขลักษณะ  กรรมวิธีการจําหนาย  ทํา  ประกอบ  ปรุง   

เก็บรักษาอาหารตลอดจนสุขลักษณะของภาชนะ  อุปกรณ  น้ําใชและของใชอื่น ๆ  รวมท้ังสุขลักษณะ

สวนบุคคลของผูจําหนายอาหาร  ผูปรุงอาหารและผูใหบริการ  ดังตอไปนี้ 

(๑)  วาง  เก็บอาหารกอนปรุงใหสะอาดถูกสุขลักษณะ  รวมทั้งจัดใหมีการปองกันแมลง 

และสัตวนําโรคในสถานที่นั้น 

(๒)  อาหารประเภทปรุงสําเร็จตองเก็บในภาชนะที่สะอาด  ปลอดภัย  และมีการปองกัน 

การปนเปอน  รวมทั้งวางสูงจากพื้นไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร 

(๓)  ใชเครื่องปกปดอาหารรวมทั้งภาชนะและอุปกรณเครื่องใชตาง ๆ  ที่ใชในการทํา  ประกอบ  

ปรุง  เก็บอาหารเพ่ือปองกันฝุนละอองและสิ่งที่เปนอันตรายตอสุขภาพตลอดจนรักษาเครื่องปกปดนั้น 

ใหสะอาดถูกตองดวยสุขลักษณะและใชการไดดีอยูเสมอ 

(๔)  น้ําดื่มหรือเครื่องดื่มที่เปนอาหารในภาชนะบรรจุที่ปดสนิทที่ใชในสถานที่จําหนายอาหาร

ตองมีคุณภาพและมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร  โดยตองวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวา 

สิบหาเซนติเมตรและตองทําความสะอาดพ้ืนผิวภายนอกของภาชนะบรรจุใหสะอาดกอนนํามาใหบริการ   

ในกรณีที่เปนน้ําดื่มที่ไมไดเปนอาหารในภาชนะบรรจุที่ปดสนิทหรือเครื่องดื่มที่ปรุงจําหนาย 

ตองบรรจุในภาชนะที่สะอาด  มีการปกปด  และปองกันการปนเปอน  โดยตองวางสูงจากพื้นไมนอยกวา

หกสิบเซนติเมตร  ทั้งนี้  น้ําดื่มและน้ําที่ใชสําหรับปรุงเครื่องดื่มตองมีคุณภาพไมต่ํากวาเกณฑคุณภาพ 

น้ําบริโภคที่กรมอนามัย  กระทรวงสาธารณสุขกําหนด 

(๕)  น้ําแข็งสําหรับใชบริโภคตองจัดเก็บไวในภาชนะที่ถูกตองดวยสุขลักษณะสามารถปองกัน 

สิ่งปนเปอนได  และหามนําอาหารหรือสิ่งของอื่นใดแชหรือเก็บรวมไวดวยกัน 
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(๖)  การทุบ  บดน้ําแข็ง  ตองปฏิบัติใหถูกตองดวยสุขลักษณะและสะอาดอยูเสมอ 

(๗)  ในกรณีที่มีผาเช็ดหนาใหบริการตองทําใหสะอาดและผานความรอนฆาเชื้อโรค 

หรือกรรมวิธีอื่นใดใหถูกตองดวยสุขลักษณะ 

(๘)  ใชภาชนะหรือวัตถุที่สะอาด  หรือปลอดภัยสําหรับปรุง  ใส  หรือหออาหารหรือน้ําแข็ง  

โดยรักษาใหสะอาดอยูเสมอ 

(๙)  ผูจําหนายอาหาร  ผูปรุงอาหาร  และผูใหบริการตองแตงกายใหสะอาดและปฏิบัติตน 

ใหถูกตองดวยสุขลักษณะสวนบุคคล  โดยผานการฝกอบรมตามหลักสูตรที่กรมอนามัย  กระทรวง

สาธารณสุขกําหนด 

 (๑๐)  ศูนยอาหารและสถานที่จําหนายอาหารที่มีการใชกาซจากถังกาซหุงตมเปนเชื้อเพลิง   

มีปริมาณรวมกันเกินสองรอยหาสิบลิตร  จะตองวางระบบทอกาซ  และตั้งถังกาซหุงตมเปนกลุม 

เพื่อการใชกาซโดยระบบทอกาซและตองปฏิบัติตามกฎหมายวาดวยการบรรจุกาซปโตรเลียมเหลว  

ยกเวนศูนยอาหารที่อยูภายนอกอาคารและมีอากาศถายเทไดสะดวก 

 (๑๑)  หามใชกาซเปนเชื้อเพลิงในการทํา  ประกอบ  ปรุงอาหารบนโตะรับประทานอาหาร 

ในสถานที่จําหนายอาหาร 

 (๑๒)  ปฏิบัติการอื่นใดเกี่ยวดวยสุขลักษณะตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข   

คําสั่งเจาพนักงานทองถิ่น  รวมทั้งระเบียบขอบังคับและคําสั่งของนายกองคการบริหารสวนตําบลวาเลย 

ขอ  ๓๒ ผูไดรับใบอนุญาตหรือผูไดรับหนังสือรับรองการแจงตองไมเปนโรคติดตอตามกฎหมาย

วาดวยโรคติดตอ  และไมจางหรือใชบุคคลที่ปวยหรือมีเหตุควรเชื่อวาปวยเปนโรคติดตอ  ทําการจําหนาย  

ทํา  ประกอบปรุง  เก็บหรือสะสมอาหาร  โดยมีแพทยรับรองอยางนอยปละหนึ่งครั้ง 

ขอ  ๓๓ ผูใดประสงคจะจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหารซึ่งมีพื้นที ่

เกินสองรอยตารางเมตร  ใหยื่นคําขอรับใบอนุญาตตอเจาพนักงานทองถิ่นตามแบบที่องคการบริหาร 

สวนตําบลวาเลยกําหนด  พรอมกับเอกสารและหลักฐาน  ดังตอไปนี้ 

(๑)  สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน/ขาราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ 

(๒)  สําเนาทะเบยีนบาน 

(๓)  สําเนาใบอนุญาตตามกฎหมายท่ีเกี่ยวของ 

(๔)  หลักฐานอ่ืน ๆ  ตามที่องคการบริหารสวนตําบลวาเลยประกาศกําหนด 

ในกรณีสถานที่ตามวรรคหนึ่งมีพ้ืนที่ไมเกินสองรอยตารางเมตร  ใหแจงตอเจาพนักงานทองถิ่น

เพ่ือขอรับหนังสือรับรองการแจงตามแบบพรอมหลักฐานเชนเดียวกับที่กําหนดไวในวรรคหนึ่ง 
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ขอ  ๓๔ ผูไดรับการอนุญาตตองมารับใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันท่ีไดรับหนังสือ 

แจงการอนุญาตจากเจาพนักงานทองถิ่น  หากไมมารับภายในกําหนดเวลาดังกลาวโดยไมมีเหตุอันสมควร

ใหถือวาสละสิทธิ ์

ขอ  ๓๕ เมื่อไดรับคําขอรับใบอนุญาตหรือคําขอตออายุใบอนุญาตใหเจาพนักงานทองถิ่น 

ตรวจความถูกตองและความสมบูรณของคําขอ  ถาปรากฏวาคําขอดังกลาวไมถูกตองหรือไมสมบูรณ 

ตามหลักเกณฑ  วิธีการ  หรือเงื่อนไขที่ กําหนดไวในขอบัญญัตินี้ ใหเจาพนักงานทองถิ่นรวบรวม 

ความไมถูกตองหรือความไมสมบูรณนั้นทั้งหมด  และแจงใหผูขออนุญาตแกไขใหถูกตองและสมบูรณ 

ในคราวเดียวกัน  และในกรณีจําเปนที่จะตองสงคืนคําขอแกผูขออนุญาตก็ใหสงคืนคําขอพรอมทั้ง 

แจงความไมถูกตองหรือความไมสมบูรณใหทราบภายในสิบหาวันนับแตวันไดรับคําขอ 

เจาพนักงานทองถิ่นตองออกใบอนุญาตหรือมีหนังสือแจงคําสั่งไมอนุญาตพรอมดวยเหตุผล 

ใหผูขออนุญาตทราบภายในสามสิบวันนับแตวันไดรับคําขอซึ่งมีรายละเอียดถูกตองหรือครบถวน 

ตามที่กําหนดในขอบัญญัตินี ้

ในกรณีที่มีเหตุจําเปนที่เจาพนักงานทองถิ่นไมอาจออกใบอนุญาตหรือยังไมอาจมีคําสั่ง 

ไมอนุญาตไดภายในกําหนดเวลาตามวรรคสองใหขยายเวลาออกไปไดอีกไมเกินสองครั้งครั้งละไมเกิน 

สิบหาวัน  แตตองมีหนังสือแจงการขยายเวลาและเหตุจําเปนแตละครั้งใหผูขออนุญาตทราบ 

กอนสิ้นกําหนดเวลาตามวรรคสองหรือตามที่ไดขยายเวลาไวแลวนั้น  แลวแตกรณ ี

ขอ  ๓๖ ใบอนุญาตใหมีอายุหนึ่งปนับแตวันที่ออกใบอนุญาต  และใหใชไดเพียงในเขตอํานาจ

ขององคการบริหารสวนตําบลวาเลยเทานั้น 

การขอตออายุใบอนุญาตจะตองยื่นคําขอกอนใบอนุญาตสิ้นอายุ  เมื่อไดยื่นคําขอพรอมกับ 

เสียคาธรรมเนียมแลวใหประกอบกิจการตอไปไดจนกวาเจาพนักงานทองถิ่นจะสั่งไมตออายุใบอนุญาต 

การขอตออายุใบอนุญาตและการอนุญาตใหตออายุใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ  

และเงื่อนไขที่กําหนดไวตามขอ  ๑๔  และขอ  ๑๕  ดวย 

ขอ  ๓๗ ผูไดรับใบอนุญาตตองเสียคาธรรมเนียมการออกใบอนุญาตตามอัตราที่กําหนด 

ไวท ายขอบัญญัตินี้ ในวันที่มารับใบอนุญาตสําหรับกรณี ท่ี เปนการขอรับใบอนุญาตครั้ งแรก 

หรือกอนใบอนุญาตสิ้นอายุสําหรับกรณีที่เปนการขอตออายุใบอนุญาตตลอดเวลาที่ยังดําเนินกิจการนั้น  

ถามิไดเสียคาธรรมเนียมภายในเวลาที่กําหนดใหชําระคาปรับเพ่ิมขึ้นอีกรอยละยี่สิบของจํานวน

คาธรรมเนียมที่คางชําระ  เวนแตผูไดรับใบอนุญาตจะไดบอกเลิกการดําเนินกิจการนั้นกอนถึงกําหนด 

การเสียคาธรรมเนียมครั้งตอไป 
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ในกรณีที่ผูมีหนาที่ตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหนึ่งคางชําระคาธรรมเนียมติดตอกัน 

เกินกวาสองครั้ง  ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจสั่งใหผูนั้นหยุดการดําเนินกิจการไวจนกวาจะได 

เสียคาธรรมเนียมและคาปรับจนครบจํานวน 

ขอ  ๓๘ ผูไดรับใบอนุญาตตองแสดงใบอนุญาตไวโดยเปดเผยและเห็นไดงาย  ณ  สถานที่

ประกอบกิจการตลอดเวลาที่ประกอบกิจการ 

ขอ  ๓๙ ในกรณีที่ใบอนุญาตสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระที่สําคัญใหผูไดรับ

ใบอนุญาตยื่นคําขอรับใบแทนใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันที่ไดทราบถึงการสูญหาย  ถูกทําลาย  

หรือชํารุดตามแบบที่องคการบริหารสวนตําบลวาเลยกําหนด 

การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบแทนใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ  

และเงื่อนไข  ดังตอไปนี้ 

(๑)  ในกรณีใบอนุญาตสูญหายใหผูยื่นคําขอรับใบแทนใบอนุญาตนําสําเนาบันทึกการแจงความ

ตอพนักงานเจาหนาที่แหงทองที่ที่ใบอนุญาตสูญหายมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย 

(๒)  ในกรณีใบอนุญาตถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระที่สําคัญใหผูยื่นคําขอรับใบแทนใบอนุญาต

นําใบอนุญาตเดิมเทาที่เหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย 

ขอ  ๔๐ ในกรณีท่ีปรากฏวาผูรับใบอนุญาตไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองตามบทบัญญัต ิ

แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  หรือกฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัต ิ

การสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  หรือขอบัญญัตินี้  หรือเงื่อนไขที่ระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องท่ีกําหนด 

ไวเกี่ยวกับการประกอบกิจการตามที่ไดรับใบอนุญาตตามขอบัญญัตินี้  เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจ 

สั่งพักใชใบอนุญาตไดภายในเวลาที่เห็นสมควรแตตองไมเกินสิบหาวัน 

ขอ  ๔๑ เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจออกคําสั่งเพิกถอนใบอนุญาตเมื่อปรากฏวาผูรับใบอนุญาต 

(๑)  ถูกสั่งพักใชใบอนุญาตตั้งแตสองครั้งขึ้นไปและมีเหตุที่จะตองถูกสั่งพักใชใบอนุญาตอีก 

(๒)  ตองคําพิพากษาถึงที่สดุวาไดกระทําความผดิตามพระราชบญัญัติการสาธารณสขุ  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

(๓)  ไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองตามบทบัญญัติแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข   

พ.ศ.  ๒๕๓๕  กฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  หรือขอบัญญัตินี้  

หรือเงื่อนไขที่ระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องที่กําหนดไวเก่ียวกับการประกอบกิจการตามที่ไดรับใบอนุญาต

ตามขอบัญญัตินี้  และการไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองนั้นกอใหเกิดอันตรายอยางรายแรงตอสุขภาพ

ของประชาชนหรือมีผลกระทบตอสภาวะความเปนอยูที่เหมาะสมกับการดํารงชีพของประชาชน 

้หนา   ๑๙๗

่เลม   ๑๔๒   ตอนพิเศษ   ๑๐๑    ง ราชกิจจานุเบกษา ๓   มีนาคม   ๒๕๖๘



ขอ  ๔๒ คําสั่งพักใชใบอนุญาตและคําสั่งเพิกถอนใบอนุญาตใหทําเปนหนังสือแจงใหผูรับ

ใบอนุญาตทราบ  ในกรณีที่ไมพบผูรับใบอนุญาตหรือผูรับใบอนุญาตไมยอมรับคําสั่งดังกลาวใหสงคําสั่ง

โดยทางไปรษณียตอบรับหรือใหปดคําสั่งนั้นไวในที่เปดเผยเห็นไดงาย  ณ  ภูมิลําเนาหรือสํานักงาน 

ของผูรับใบอนุญาต  และใหถือวาผูรับใบอนุญาตนั้นไดรับทราบคําสั่งแลวตั้งแตเวลาที่คําสั่งไปถึง 

หรือวันปดคําสั่ง  แลวแตกรณ ี

ขอ  ๔๓ เมื่อผูแจงประสงคจะเลิกกิจการหรือโอนการดําเนินกิจการใหแกบุคคลอื่นใหแจง 

ใหเจาพนักงานทองถิ่นทราบดวย 

ขอ  ๔๔ ในกรณีที่ผูดําเนินกิจการใดดําเนินกิจการตามที่ระบุไวในขอบัญญัตินี้โดยมิไดแจง 

ตอเจาพนักงานทองถิ่นและเคยไดรับโทษตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  เพราะเหต ุ

ที่ฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นมาแลวครั้งหนึ่ง  ยังฝาฝนดําเนินกิจการ 

โดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นตอไปใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจสั่งใหผูนั้นหยุดดําเนินกิจการ 

ไวจนกวาจะไดดําเนินการแจงตอเจาพนักงานทองถิ่น  ถายังฝาฝนอีกใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจ 

สั่งหามการดําเนินกิจการนั้นไวตามเวลาที่กําหนดซึ่งตองไมเกินสองปก็ได 

ขอ  ๔๕ ผูแจงมีหนาที่ตองเสียคาธรรมเนียมการแจงตามอัตราที่กําหนดไวทายขอบัญญัตินี ้

ในวันที่มาแจงและภายในระยะเวลาสามสิบวันกอนวันครบรอบปของทุกปตลอดเวลาที่ยังดําเนินกิจการนั้น 

ถามิไดเสียคาธรรมเนียมภายในเวลาที่กําหนดใหชําระคาปรับเพ่ิมขึ้นอีกรอยละยี่สิบของจํานวน

คาธรรมเนียมที่คางชําระ  เวนแตผู แจ งจะไดบอกเลิกการดําเนินกิจการนั้นกอนถึง กําหนด 

การเสียคาธรรมเนียมครั้งตอไป 

ในกรณีที่ผูมีหนาที่ตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหนึ่งคางชําระคาธรรมเนียมติดตอกัน 

เกินกวาสองครั้ง  ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจสั่งใหผูนั้นหยุดการดําเนินกิจการไวจนกวาจะได 

เสียคาธรรมเนียมและคาปรับจนครบจํานวน 

ขอ  ๔๖ บรรดาคาธรรมเนียมและคาปรับตามขอบัญญัตินี้ใหเปนรายไดขององคการบริหาร

สวนตําบลวาเลย 

ขอ  ๔๗ ผูใดฝาฝนหรือไมปฏิบัติตามขอบัญญัตินี้  ตองระวางโทษตามที่กําหนดไวในบทกําหนดโทษ

แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสขุ  พ.ศ.  ๒๕๓๕  และที่แกไขเพ่ิมเติม 

 

 

้หนา   ๑๙๘

่เลม   ๑๔๒   ตอนพิเศษ   ๑๐๑    ง ราชกิจจานุเบกษา ๓   มีนาคม   ๒๕๖๘



ขอ  ๔๘ ใหนายกองคการบริหารสวนตําบลวาเลยเปนผูรักษาการใหเปนไปตามขอบัญญัตินี้  

และใหมีอํานาจออกระเบียบ  ประกาศ  หรือคําสั่ง  เพ่ือปฏิบัติการใหเปนไปตามขอบัญญัตินี้ 

 

ประกาศ  ณ  วนัที่  ๑๓  กันยายน  พ.ศ.  ๒๕๖๕   

วินัย  คีรเีกริกกอง 

นายกองคการบรหิารสวนตาํบลวาเลย 

้หนา   ๑๙๙

่เลม   ๑๔๒   ตอนพิเศษ   ๑๐๑    ง ราชกิจจานุเบกษา ๓   มีนาคม   ๒๕๖๘



บัญชีอัตราค่าธรรมเนียมท้ายข้อบัญญัติองค์การบริหารส่วนต าบลวาเล่ย์ 
เรื่อง  สถานที่จ าหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร  พ.ศ.  2565 

 

ล าดับที่ ประเภทกิจการ 
อัตราค่าธรรมเนียม 

ฉบับละ(บาท) 
1. การออกหนังสือรับรองการแจ้งหรือใบอนุญาตจัดตั้งสถานที่ 

จ าหน่ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร 
 

 
1.1  พ้ืนที่ประกอบการไม่เกิน  200  ตารางเมตร   200 

 
1.2  พ้ืนที่ประกอบการเกิน  200  ตารางเมตร   500 

 
      

 


